
RAPPORTO DI PROVA  n° 1930706
COMMITTENTE

AGRIS Sardegna Az. regionale per la ricerca in 
agricoltura
Loc. Bonassai SS291 Km.18,600
07100 SASSARI SS

Monopoli, 16/12/2019

Data ricevimento: 12/12/2019

Data inizio prove: 12/12/2019

Descrizione dichiarata:

Data di Campionamento: 06/12/2019
Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva - Atto a Divenire D.O.P. Sardegna - Prelevato in data 06/12/2019 - 
Cod. Campione: DOP 9-2020 
Descrizione Sigillo: Bottiglia in vetro scuro ermeticamente chiusa contenuta in busta di plastica trasparente sigillata con 
piombino 
Campionamento: A cura del Committente
Quantità: 500 ml
Restituzione campione: No

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito
delle procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.

NOME PROVA VALORE U U.M. LOD LOQ R% METODO LIMITE LEGE
NDA

DATA FINE
PROVE:

SEDE

ACIDI GRASSI LIBERI 0,17 ±0,01 % di Acido
Oleico

01-C
0,8(1)

13/12/2019 A

NUMERO DI PEROSSIDI 5,9 ±0,3 meq O2 /kg
olio

02-C 20(1) 13/12/2019 A

BIOFENOLI (Polifenoli)
   Polifenoli totali (come Tirosolo) 376 ±105 mg/kg 30 26-C 16/12/2019 A

   Idrossi-tirosolo (3,4 DHPEA) < 3 mg/kg 3 * 26-C 16/12/2019 A

   Tirosolo (p, HPEA) < 3 mg/kg 3 * 26-C 16/12/2019 A

   Decarbossimetil-oleuropeina aglicone in forma 
dialdeidica aperta (3,4 DHPEA-EDA)

134 mg/kg 3 * 26-C 16/12/2019 A

   Decarbossimetil-ligstroside aglicone in forma 
dialdeidica aperta (p, HPEA-EDA)

72 mg/kg 3 * 26-C 16/12/2019 A

   Lignani 24 mg/kg 3 * 26-C 16/12/2019 A

   Aglicone oleuropeina (3,4 DHPEA-EA) 38 mg/kg 3 * 26-C 16/12/2019 A

   Aglicone ligstroside (p, HPEA-EA) 6 mg/kg 3 * 26-C 16/12/2019 A

TOCOFEROLI
   alfa tocoferolo 314 ±46 mg/kg 3 44-C 16/12/2019 A

   beta tocoferolo < 3 mg/kg 3 44-C 16/12/2019 A

   gamma tocoferolo < 3 mg/kg 3 44-C 16/12/2019 A

   delta tocoferolo ND mg/kg 3 44-C 16/12/2019 A

   TOCOFEROLI TOTALI 314 ±57 mg/kg 3 44-C 16/12/2019 A

 

CONCLUSIONI:

I parametri verificati risultano avere valori conformi a quanto previsto per l'Olio Extra Vergine di Oliva, dal Regolamento C.E.E. n.2568/91 e successive modifiche.
 

 

Riferimenti Limiti
(1) Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All I come modificato dal Reg UE 2016/2095 del 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016.
 
 

Sede analisi:
A: Prova eseguita presso la Sede A (Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA) 
Le prove contrassegnate dall'asterisco (*) non rientrano nell'accreditamento ACCREDIA di questo Laboratorio
 

Segue...
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Legenda
ND: Non rilevabile in quanto inferiore al LOD del metodo di prova
U: Incertezza estesa, espressa nelle stesse unità di misura del risultato, calcolata adottando un fattore di copertura K=2 (se non diversamente specificato) per assicurare un livello di 
fiducia prossimo al 95%; oppure, per le prove microbiologiche e quelle delle fibre di amianto aerodisperse, intervallo di fiducia al livello di probabilità del 95%.   Per le prove microbiologiche 
un risultato derivato da una conta sul campione, sulla sospensione iniziale o sulla prima diluizione compresa tra 4 e 9 (inclusi) viene considerato "stimato".                                                    
LOD: Limite di rilevabilità, definito come la più bassa concentrazione dell'analita in un campione che può essere rilevata, ma non quantificata, nelle condizioni specificate.                             
LOQ: Limite di quantificazione, la più bassa concentrazione dell'analita in un campione che può essere determinata, con accettabile precisione ed esattezza.                                                
R%: Recupero medio percentuale (non viene utilizzato per correggere il dato analitico sui fitofarmaci, sui metalli e sulle micotossine).                                                                                      
En: Revisione "n" del Rapporto di Prova che identifica l'Emendamento. L'Emendamento sostituisce ed annulla tutte le precedenti versioni del RdP.
 

 

METODO: 
01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All II
02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All III Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016
26-C = NGD C89 - 2010
44-C = ISO 9936:2016
 

 

La descrizione del campione e/o eventuali ulteriori riferimenti allo stesso sono forniti dal committente. I risultati analitici riportati nel presente rapporto di prova si riferiscono unicamente al 
campione sottoposto a prova. La riproduzione parziale dello stesso deve essere autorizzata mediante approvazione scritta dal ns. Laboratorio. La documentazione utile alla rintracciabilità 
dei risultati analitici viene conservata in archivio per 4 anni.
Rapporto di prova firmato digitalmente valido a tutti gli effetti di Legge ai sensi della normativa vigente.
 

FINE RAPPORTO DI PROVA
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AgrisSardigna 
AgrisSardegna 
AgriculturalResearch Agency of Sardinia (Italy) 
 
Sede legale 
Sassari, località Bonassai SS 291 km 18,6  
tel. 079 2842300, fax 079 389450 
C.F. e P.I. 02270290907  
 

 
Via Mameli126/d – 09123 Cagliari 
Tel. +39 07060181– Fax +39 0706018204 

darbor@agrisricerca.it 
dirarb@pec.agrisricerca.it  
www.sardegnaagricoltura.it 
 

 

Certificato di Analisi n° 13c-2019 

Campione di: Olio di oliva vergine in attesa di classificazione e 

certificazione a DOP 

Etichettato in fase di 

campionamento 

DOP 9-2020 

Prelievo e trasporto a cura di: P.A. Andrea Podda, Ispettore Organismo di Controllo; 

Marco Melis, Assistente operativo 

Data: 6-12-2019 

  

  

c) AZIENDA PRODUTTRICE: Accademia Olearia S.r.l. - Alghero, Lotto 2xxx; 

codificato in fase di prelievo con la sigla DOP 9-2020, denominato in fase di analisi 

sensoriale DV 143-19 e anonimizzato con la sigla “a2o”. 
- Esame organolettico (Panel test) = Olio extra vergine di oliva  

Mediana del fruttato (Mf)   = 5,2 (nota verde)  CVr% =   8,61  (Mf > 0) 

Mediana dell’amaro            = 5,4                       CVr% = 11,76 

Mediana del piccante         = 5,6                       CVr% = 12,53 

Mediana del difetto (Md)   = 0,0                          (Md = 0) 

GIUDIZIO: In base alla determinazione eseguita in conformità all’allegato XII del Reg. n. 

2568/91/CEE e successive modificazioni, il campione, limitatamente all’analisi sensoriale, è 
classificato nella categoria: olio extra vergine di oliva. Ai fini della etichettatura il campione 

può essere qualificato come: olio extra vergine di oliva equilibrato con “Fruttato medio”, 
“Amaro medio”, “Piccante medio”. Si specifica che in base ai dati di punteggio medio 
ottenuto, pari a 7,5, l’olio può essere certificato per l’immissione nel circuito commerciale 
per la DOP “Sardegna”. Si segnala inoltre che la mediana degli attributi “Amaro” e “Piccante” 

supera il valore di 5.  

Il risultato di analisi si intende riferito esclusivamente al campione presentato ed analizzato 

tal quale.  

Villasor, 16 Dicembre 2019  

IL CAPO PANEL 

Dott. Giovanni Bandino 





Accademia Olearia S.r.l.

Alghero

Lotto: 2xxx

CODIFICA: DOP 9-2020

DV 143-19; a2o

Villasor,  16 Dicembre 2019 IL CAPO PANEL

Dott. Giovanni Bandino

Extra Vergine

Riscaldo/Morchia
Muffa-umidità-

terra

Avvinato-inacetito-

acido-agro

Olive gelate (legno 

umido)
Rancido

Altri attributi 

negativi
Fruttato Amaro Piccante

a2o Median 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,2 5,4 5,6

IQR 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 1,68 2,38 2,63

S* 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,45 0,63 0,70

CVr% 8,61 11,76 12,53

CI Upper 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,1 6,6 7,0

CI Lower 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,3 4,2 4,2

 

REMEMBER: CVr% must be < 20%
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